Erea de haute provence

MENU DU 18 AU 22 MARS
LUNDI 18/03
MACEDOINE/POIREAUX ASPERGES

COTE DE PORC 1924

AUBERGINES A LA PARMESANE
YAOURT/FRUIT

YV SPAGHETTIS A LA BOLOGNAISE
FROMAGE/FRUIT

MARDI 19/03

CHARCUTERIE | CRUDITES ;

I POISSON FRAIS o ROTI DE DINDE 1964
BLE GRATIN DE CHOU-FLEUR
FROMAGE/COMPOTE MOUSSE AU CHOCOLAT

MERCREDI 20/03

PIZZA/TARTE VEGETARIENNE CRUDITES “
TOMATES FARCIES GEUFS A LA FLORENTINE [5%iBio,
RIZ PATISSERIE
FLAN/BISCUIT
JEUDI 21/03
CRUDITES POTAGE
PALETTE A LA DIABLE A e BROCHETTE ORIENTALE
OU ANDOUILLETTE [9% HARICOTS VERTS
POMMES DE TERRE GRENAILLE FROMAGE/FRUIT

Repas végétarien VENDREDI 22/03
GEUF MAYONNAILSE

QUENELLES
BROCOLIS/POMMES DE TERRE (NS
FROMAGE/FRULT & BON
APPETIT!
ey \
_ ¢ CHEVRIER-WOITAS

‘l Origine France Qrigine Eurdpe J
{(g% Producteurs locaux b]’o‘, Agriculture biologique !

®  Le menu est susceptible d'étre modifie en cas d'impératif



